
Vorspeisen & Brotzeiten

Mai Wies’n Spezialitäten vom Grill

Biere der Privatbrauerei Wieninger

Aus der Zeltbäckerei

Kindernachmittag 
von 14 bis 17 Uhr

Aus der Region

Kaffee & Süßes

Käse-Spezialitäten

Würstl & warme Brotzeiten

Vegetarisches, Veganes & Salate

Beilagen extra

Mai Wies‘n Meter-Brettl

Zusatzsto� e:
1 mit Farbsto� (en)     4 geschwefelt             7 ko� einhaltig
2 mit Konservierungssto� (en)      5 mit Phosphat                      8 mit Antioxidationsmittel
3 mit Geschmacksverstärker(n)    6 mit Süßungsmittel(n)    9 mit Nitritpökelsalz u/o Nitrat

Die Kennzeichnungsliste der Allergene kann im Festbüro, sowie über den QR-Code (rechts) 
eingesehen werden.

Wert 1 Bierzeichen ohne Bedienung ...........  
Wert 1 Hendlzeichen ohne Bedienung .......   

• Alle Karten-Preise in Euro inkl. Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteuer.
• Brauereibierzeichen 2026 können nur für Getränke verrechnet werden, nicht für Speisen!
• Hauseigene Verzehrgutscheine können gemäß des Gegenwertes für alle im Zelt angebotenen Artikel verrechnet werden.
• Keine Haftung für Garderobe im gesamten Bierzelt!
• Rückgeld oder Barauszahlung auf Gutscheine nicht möglich!
• Verzehrgutscheine bitte bis Sonntag 17.05.2026, 18 Uhr einlösen, da am letzten Abend ggf. Artikel ausverkauft sein können.

• „Gärtner“ Brotzeit  - Bierradi & Radieserl mit Schnittlauchbrot ..............................................................

• „Bayerischer“ Wurstsalat 3,8 mit Zwiebelringen, Gurker´l und Hausbrot .............................................

• „Schweizer“ Wurstsalat 3,8 mit Käsestreifen, Zwiebelringen, Gurker´l und Hausbrot ......................

• Saurer Pressack Rot 3 & Weiß 3,9, mit Zwieberl und Schnittlauchbrot ...................................................

• Volksfest-Brotzeitteller - gemischter Aufschnitt 3,5,9, Käse, Volksfestschmankerl und Brot ...........

• Biergartenschmankerl - Geräuchertes 3,5,8,9, Obazda, Schmalz- und Schnittlauchbrot ..................

• Kalter Braten mit Meerrettich8, Gurker`l und Hausbrot ............................................................................

• Fischsemmel 2  .........................................................................................................................................................

• Hausbrot mit Schnittlauch | Butter oder Griebnschmalz 3 - je ................................................................

• Hausbrot oder Semmel - je ..................................................................................................................................

• Emmentaler (45% Fett i. Tr.) geschnitten, mit Salz und Pfeff er, 100 gr. ...............................................

• Obazda mit Zwiebelringen, Schnittlauch und Hausbrot .........................................................................

• Kartoff elkas - hausgemacht -  mit Zwiebelringen, Schnittlauch und Hausbrot ..............................

• Käse-Teller reich garniert mit Butter und Hausbrot ...................................................................................

• 2 Paar Schweinsbratwürstl 3,5   mit Sauerkraut, Semmel und Senf .......................................................

• Putenschaschlikpfanne in würzig, pikanter Paprikasoße 6 mit Speck und Semmel ......................

• Putenschaschlikpfanne in würzig, pikanter Paprikasoße 6 mit Speck und Pommes .....................

• Portion (2 Scheiben) heißer Leberkäs 3,5,9 mit Karto� elsalat und Senf 3,5 .................

• Warme Leberkassemmel 3,5,9 ................................................................................. ..........

• Currywurst 3,5,9 mit Pommes frites ...................................................................... ..........

• Pommes frites VEGAN  mit Ketchup oder Majo ......................................................................................

• Käsespätzle mit Schnittlauch, Röstzwiebeln und kleinem Beilagensalat ..........................................

• Salatteller mit frischen Salaten der Saison, „Gärtner-Dressing“, Schinken3,9 und Ei ........................ 

• Salatteller mit gebratenen Putenstreifen, „Chef-Dressing“, Mais und Baguette ..............................

• Vegane Pfl anzerl (Erbsenprotein) mit Kartoff elpüree und Linsensoße  VEGAN  .........................

• 1 Knödl 2,4,8 extra, ohne Soße – Karto� elsalat (hausgemacht) - Sauerkraut 3 – Blaukraut 6 ........
• 1 Kartoff elknödl 2,4 mit Soße 3 .............................................................................................................................

Herrliche gemischte „Wies´n“-Brotzeiten 3,5,8,9 ...............
quer über´n ganz´n Tisch, mit drei ofenfrischen, 
großen „Wies´n“-Brezen     für 8-10 Personen

• ½ schlachtfrisches gegrilltes „Wies‘n“-Hendl mit Petersilie und Semmel 3 ........................................

• ¼ Ente, gefüllt, mit Biersoße, Kartoff elknödl und Blaukraut 2,3,4,5,6,8,9 .....................................................

• Portion knusprig gebratene Haxe mit Biersoße, Sauerkraut und Knödl 2,3,4,5,8,9 ................................

• Wammerlrollbraten (vom Spieß)  mit Biersoße, Kraut und Knödl 2,3,4,5,8,9 ..........................................

.• Surbraten (geräuchert-mager) mit Biersoße, Kraut und Knödl 2,3,4,5,6,8,9 ...............................................

• Wirtsteller (Rollbraten, Surbraten, ¼ Hendl) mit Biersoße, Blaukraut und Knödl 2,3,4,5,8,9 ................

• Rinderbraten aus der Schulter vom Weiderind mit Rotweinsoße, Semmelknödel, 

  Blaukraut und Karottengemüse 2,3,4,5,8,9 ............................................................................................................

• Wieninger Mai Wies‘n Festbier .................................
• Wieninger Teisendorfer-Hell alkoholfrei ...............
• Wieninger Weißbier Hell ............................................
• Wieninger Weißbier alkoholfrei ...............................
• „Radler“ (Festbier | Limo).....................................................
• „Russ“ (Weißbier | Limo).......................................................
• „Goaß“ (Dunkelbier | Cola | Kirschlikör) ................................
• Weinschorle ....................................................................

handgemachte,
ofenfrische, große

„Wiesn“-Brezn

Portion Pommes 

Die Fleisch & Wurstwaren
für unsere Braten, Platten &

Würstl beziehen wir
regional über die

Halsbacher
Qualitäts� eisch
Regionalität, Qualität,
Tierwohl, und kurze
Lieferwege!

1,0 l ...
1,0 l ...  
1,0 l ...          
1,0 l ...
1,0 l ...
1,0 l ...
1,0 l ...
0,5 l ...

• Kaiserschmarrn mit Rosinen, Mandeln & Apfelmus (Portion) ....

• Topfenstrudl mit Zwetschgenkompott ....................... (Portion) ....

• Haferl Kaff ee 7 ......................................................................................

• Cappuccino 7 ........................................................................................

• Espresso 7 / doppelt ................................................................

Alkoholfreie Getränke
• Libella Apfelschorle 2 ..................................................
• Libella Orangenlimonade 1,8 ...................................... 
• Libella Cola Mix 1,7,8 .......................................................
• Tafelwasser ......................................................................
• Libella Cola 1,7,8 ...............................................................

0,5 l ...
0,5 l ...
0,5 l ...
0,5 l ...
0,33 l
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.................................................................................
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